De la pagina 141. Ies cam 112 litri.

4 cani mere (Granny Smith sau I cand otet
la fel de acrisoare) feliate 4 cani zahdr brun

6 cani gogonele feliate 3 lingurite sare

2 cdni ceapd tocatd 1 linguritd seminte de mustar

1 catel usturoi maruntit 1 lingurita scortisoara

I cana stafide 1> lingurita cuisoare

1 lingura ghimbir confiat, 1/8 linguritd boia iute
mdruntit

1. Puneti totul intr-o oali in ordinea de mai sus.

2. Aduceti la fierbere, amestecind. Lisati pe foc mic 2 ore sau pana cind
fructele se fac pasta si lichidul devine gros ca un sirop. Amestecati tot
mai des spre sfarsitul intervalului, ca sd nu se prinda pe fund.

3. Turnati fierbinte in borcane sterilizate si sigilati.

Observatiile bui Lis

» Aveti cam un mdr sau o gogonea per cana de chutney, dar in functie
de dimensiunea lor aceasta cantitate poate varia.

» Reteta Gimei indica 3 litri, dar experienta mi-a ardtat ca se obtine
doar jumaitate din aceasta cantitate.
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